LOW - CARB PIZZA - HAUCHDUNN

FRUHSTUCK
SERVIERT DEN GANZEN TAG:

SHAKSHUKA

AUF GUSSEISENPFANNE sE, EI, SO
Orientalisch pikant pochierte Eier

auf Tomatensauce mit Paprika,

dazu gerdstetes Brot 19.80€

ARME RITTER AUS CROISSANT &, GL, LA
,Pain Perdu" mit einem kleinen Upgrade.
Ahornsirup, Puderzucker,

Beerensauce und frische Beeren 16,80€

VEGANE GRANOLA BOWL GL, er
Veganes Granola mit Kokosmilch,
Blaubeeren, Himbeeren, Mandelsplitter,
Frichte und Erdnussbutter 12,50€

BAUERNFRUHSTUCK AUF HEISSER
GUSSEISENPFANNE GL &I, LA, Fi

Omelette mit Bratkartoffeln, Speck und
Gewdirzgurke, Salat Bouquet 21,00€

AVOCADO BROT VEGAN GL

2 Scheiben gerdstetes veganes
Bauernbrot, mit Avocadocreme,

Rote Beete und Granatapfel 14,50€

PIZZA MARGHERITA MIT MOZZARELLA GL, LA
Hauchdunner Tortillateig,
hausgemachte Tomatensauce, frisches Basilikum 19,50€

PIZZA THUNFISCH GL, LA, FI

Hauchduinner Tortillateig,

hausgemachte Tomatensauce,

Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln 19,90€

PIZZA PARMA GL, LA Auf Anfrage scharf

HauchdUnner Tortillateig,

hausgemachte Tomatensauce, PIZZA SALAMI GL, LA, AO, KO,

Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan 25€ Hauchdunner Tortillateig,
hausgemachte Tomatensauce, Mozzarella, Salami 22¢€
PASTA DESSERT & KUCHEN
KAISERSCHMARRN, GL, LA
TRUFFEL TAGLIARINI GL LA VEGAN: Die Ostrerreichische Spezialitat

FRUHSTUCK SERVIERT BIS 12:00

DER KLASSIKER! HAMBURGER FRUHSTUCKSPLATTE GL, I, LA, FI, SU
Gerducherter Lachs, marinierter Krabbensalat, Roastbeef, Remoulade, Sahnemeerrettich
gekochtes Ei. Serviert mit 2 Brotchen 28€

MELANGE FRUHSTUCK GL, LA B, AO, kO
1 Croissant, 2 Brétchen, gekochtes Ei, Avocadocreme

Frische Tagliarini,
Truffelbutter-Champignonrahmsauce,
FrUhlingslauch, Parmesan 28€

SPAGHETTI POMODORO cL
Klassische Tomatensauce 19.80€

SPAGHETTI AGLIO E OLIO L

Mit Knoblauch, Oliven

und Pepperoni 19,80€
Auf Anfrage scharf

SPAGHETTI BOLOGNESE VEGAN

zerkleinert und Karamelisierter
Pfannkuchen, serviert mit warmem
Pflaumenkompott und Vanille Eis 14,80€
Mit Spekulatius +1,00€

APFELSTRUDEL GL, LA, E
Warmer Apfelstrudel,

Salami, Gouda, Camembert, Schdélchen Obstsalat,
Butter, Marmelade 19,80€

ITALIEN FRUHSTUCK GL, LA, EI, AO, KO

2 Brétchen, Parmaschinken,
Tomate-Mozzarella,

Salami, Gouda Kdése, Butter 19€

BIO-RUHREI MEDITERRAN E1,GL
Mit Feta, Spinat, 1 Brétchen 14€

BIO RUHREI AUS DREI EIERN &I, GL
Dazu 1 Brétchen 11,50€

NEU! Karaffe Saftschorle 0,7L 9,50€
Bacon 3,80€
Lachs 6,00€
Gekochtes Ei 2,20€
Croissant 2,80€
Brétchen 1,50€

EXTRA ZUM FRUHSTUCK

EIER BENEDICT GL, EI, LAFI

2 pochierte BIO-Eier auf Brioche-Brotchen,
Frischkdse, ger&ucherter Lachs,

Sauce Hollandaise 19.80€

SUSSES FRUHSTUCK 6L, LA

Mini Schokocroissant, Croissant,

Brétchen, Butter, Marmelade,

Schalchen Obstsalat 15,50€

Marmelade / Honig 1,80€
Nelleln] 3,80€
Camembert 3,80€
Frischk&se 2,00€
Gouda 2,80€
Avocadocreme mit Granatpfel 3,80€

Hausgemachtes Ragout GL

FRISCHE TAGLIARINI GL, LA .
aus Pilzen, Karotten u. Tomaten  22€

Mit hausgemachtem
grinem Pesto 22,80€

Vanille Sauce, Sahne 13,80€
Mit kl. Kugel Bourbon Vanilleeis  14,80€

PENNE ARRABBIATA Vegan GL
Mit gehackten Tomaten, Oliven O,
Zwiebeln und Chillis 19,80€

NEU SCHOKO-SOUFFLEE GL, LA, &
Warm - Zartschmelzend 9.80€

TIRAMISU (hausgemacht) GL, LA, eI, su

Traditionelles, italienisches Dessert

mit Café Likér 9,80€
EXTRA ZU ALLEN GERICHTEN .
HOhnchenfilet 6€ / Rinderfiletstreifen 7€ / Garnele 3€ post Ve cer Mersuierr Tesiensendiisre
LINDTNER
) . GES,CHENKGUTSCHEINE - Ein Stick Kuchen GL, LA, EI 7.,40€
Verschenken Sie Genuss im Café Melange! Unsere Gutscheine sind das perfekte Ein Stick Torte GL, LA, El 9,50€

Geschenk - auch als spontane Last-Minute-ldee fir Weihnachten.

VORSPEISEN, SALAT & SUPPE

BRUSCHETTA (5 Stuck) oL

Gerostetes Ciabatta,

Tomatenwdrfel,

Knoblauch, Olivendl 16,80€

BURRATA CAPRESE LA
Italienische BUffelburrata
mit Tomate, Basilikum und Olivendl 21,00€

CAESAR SALAD GL F, LA, SE EI
Hahnchenbrust auf Rémersalat,
mit Brotchips, Parmesan, Dressing 21,00€
VEGETARISCH 17.80€

TOMATENSUPPE LA
Mit Sahnetupfer, Basilikum und Brot 9.80€

BUNTER GEMISCHTER SALAT st

Mit Hausdressing 18,50€
Extra Hdhnchenbrust 6€
Extra Rinderfiletstreifen 7€
Extra Garnele Fi 3€ pro/St

SALAT MIT THUNFISCH Fi, €1, 50, HU
Blattsalate, Thunfisch, Kirschtomaten,
Kartoffeln, Prinzessbohnen, Gurke,

gekochtes Ei, Anchovis,

QOliven in Vinaigrette VARS

CARPACCIO VOM RIND LA, SES
Hauchdinne Rinderfiletscheiben, Olivendl,
Salat Bouquet, und Parmes 22¢€

GEMUSE VEGAN

SZECHUAN AUBERGINE, SCHARF! so, SEs
Mit Knoblauch, Ingwer, Chilli
dazu Jasmin Duftreis 20,80€

MILDES THAI WOKGEMUSE
mit Paprika, Zwiebeln und Auberginen
dazu Jasmin Duftreis 18,80€

ALLERGENE: GLUTEN - GL EIER - EI KREBSTIERE - KR LAKTOSE - LA LUPINEN - LU ERDNUSSE - ER

UNSER KLASSIKER!
HAMBURGER PANNFISCH
IN HEISSER GUSSEISENPFANNE SERVIERT Fi, kR, LA, AO, KO
Zander-, Lachsfilet und Scampis,

Senfsauce, Bratkartoffeln

mit Zwiebeln und Speck* 39€

FISCH UND FLEISCH
WIENER SCHNITZEL VOM KALB 6L &, A0, k0

Dazu Bratkartoffeln mit zwiebeln und Speck*,
Gurkensalat und Preiselbeeren 37€

KLASSISCHES ROAST BEEF €, 1A, 20, kO
Roast Beef Scheiben - kalt serviert,
Remoulade, Bratkartoffeln

RIB EYE STEAK (240 G.) se.
mit Zwiebeln und Speck*, Salatbouquet 29€

Feines grain-fed Rib Eye.
Dazu Rosmarinkartoffeln

und sautiertes Gemuse 39€ * auf Anfrage ohne Speck

SOJA-SO  SESAM-SES  SELLERIE-SE  SULFITE-SU HULSENFRUCHTE - HU FISCH - FI KONSERVIERUNGSSTOFF - KO ANTIOXIDATIONSMITTEL - AO
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HEISSE WINTERGTRANKE
GLUHWEIN m. winterlichen Gewirzen 0,251 7,80€

ZIMT-APFEL PUNCH
MIT GIN

0,25L 6,90€
+4,00€

NEU PUMPKIN SPICE LATTE

Herbstliche Gewdrze,

cremiger Milchschaum und Espresso,

verfeinert mit edlem Pumpkin Spice Sirup

von Monin 8,50€

MATCHA LATTE

mit Ronnefeldt Midori und Hafermilch 7.80€
SCHOKOLADE
Dunkle italienische Schokolade 6.80€

Dazu Sahne 1.00€

Dazu Schuss/Amaretto/Bailey’s/Rum 3.00€
HEISSGETRANKE

Espresso 3.90€
Espresso Macchiato 4.30€

Bonbon - Langer Espresso mit Kondensmilch

und Milchschaum 5.40€
Doppelter Espresso 5.80€
Mélange 5.90€
Doppelter Espresso Macchiato 6.10€
GroBer Filter Kaffee 5.90€
Café Creme 5.90€
Milchkaffee 6.80€
Cappuccino 6.70€
Latte Macchiato 6.90€
Flat White 6.50€
KAFFEE MIT SCHUSS (koffeinhailtig)

Espresso Coretto mit 1cl Grappa 6.80€
Espresso Rémy

mit 1cl Rémy Martin 9.80€
Irish Coffee - Espresso mit

2cl Irish Whisky & Sahne 10.70€
PharisGer - Espresso mit

2cl Rum & Sahne 10.80€

ALLE KAFFEESPEZIALITATEN AUCH KOFFEINFREI, MIT
LAKTOSEFREIER HAFER- ODER KOKOSMILCH + 0.50€

TEE ,,RONNEFELDT"

LUNG CHING (Joy of Tea)
DARJEELING (Joy of Teq)
ENGLISH BREAKFAST (Joy of Tea)
EARL GREY (Joy of Tea)
ROOIBOS VANILLA (Teavelope)
CAMOMILE (Teavelope)

FRUIT POWER (Teavelope) 6.60€
FRISCHER TEE

Ingwer Limetten Tee/Zitronentee

Pfefferminztee 7.40€

ALKOHOLFREIE GETRANKE

San Pellegrino / Aqua Panna 0,25 | 5.30€
San Pellegrino / Aqua Panna 0,75 | 9.80€
SOFTDRINKS 0,2

Coca Cola / Zero

Fanta / Sprite / Mezzo Mix 5.80€
Tonic Water / Ginger Ale

Bitter Lemon (Chinin) 6.40€

HOME MADE DRINKS

MARACUJA DREAM
Maracujasaft / Tonic Water / Minze
Zuckersirup / Limetten / Eiswirfel

HOME MADE LEMONADE
Zitronensaft / Zuckersirup / Mineralwasser
Minze / Limetten / Eiswirfel

0.45L 9.80€

SAFTEO,21

Frisch gepresster O-Saft 7.60€
Cranberrysaft / Orangensaft / Rhabarbersaft
Apfelsaft Trib / Johannisbeersaft

Maracujasaft / Erdbeersaft 6.20€
Saftschorle klein 0,3 5.10€
Saftschorle groB 0,51 7.90€
Karaffe Saftschorle 0,7L 9.80€
BIER

BIER VOM FASS

Holsten Pilsener 0,25 5.50€
Holsten Pilsener 0,51 7.90€
Erdinger WeiBbier 0,5 8.90€
Duckstein 0,3 6.60€
Duckstein 0,51 8.00€
BIER MIX

Alsterwasser 0,251 4.70€
Alsterwasser 0,5 7.00€
FLASCHENBIER

Holsten Alkoholfrei 0,33 5.50€
Desperados 0,33! 7.50€
Carlsberg 0,331 7.00€
WEIZEN

Erdinger Kristallweizen 0,51 7.50€
Erdinger Dunkles Weizen 0,5 7.50€
Erdinger Alkoholfrei 7.50€
APERITIV

LILLET DRINKS

LILLET BERRY

5cl Lillet Blanc / Schweppes Russian

Wild Berry / Mix Beeren / Eiswirfel 13.90€
LILLET VIVE

5cl Lillet Blanc / Tonic Water / Gurken /

Erdbeeren / Minze / EiswUrfel 13.90€
LILLET ROSE TONIC

5cl Lillet Rosé / Tonic Water /

Orangenscheibe / Eiswirfel 13.90€
LILLET WHITE PEACH

5cl Lillet Rosé / White Peach /

Pfirsichscheiben / Eiswirfel 13.90€

APEROL & SARTI

NEU SARTI SPRITZ rA/s:

Sarti Rosa ist ein italienischer Aperitif auf Wodkabasis,

verfeinert mit Blutorange, Mango und Maracuja.

4cl Sarti / Prosecco / Spritzer Soda /

Orangenscheibe / Eiswirfel 13.90€

APEROL SPRITZ FA/5U

4cl Aperol / Prosecco / Spritzer Soda /

Orangenscheibe / Eiswirfel 13.90€

APEROL MARACUJA SPRITZ rA/su

4cl Aperol / Prosecco / Spritzer Maracuja /

Limetten / Eiswirfel 13.90€

APEROL RHABARBER SPRITZ

4cl Aperol / Prosecco / Spritzer Rhabarber / Eiswirfel
13.90€

CAMPARI DRINKS Frassu

CAMPARI FRESH O

4cl Campari / Frischer Orangensaft /
Orangenscheibe / Eiswirfel 15.90€
CAMPARI O

Der Klassiker: 4cl Campari / Orangensaft /
Orangenscheibe / Eiswirfel 14.90€
CAMPARI TONIC / SODA

4cl Campari / Tonic Water / Zitronenscheibe /

EiswUrfel 14.50€
CAMPARI

4cl Campari / EiswUrfel / Zitronenscheibe 10.50€
SPIRITUOSEN

RUM

Havana 3y 4cl 11.60€
Myers Rum 10.10€
GRAPPA

Cellini 4cl 10.10€
WHISKY

Ballantines 4cl 11.60€
Tullamore Dew 4cl 11.60€
GIN

Bombay 4cl 11.60€
Tonka 4cl 14.20€
Hendrick's 4cl 13.60€
VODKA

Finlandia 4cl 11.60€
COGNAC

Rémy Martin 2cl 17.30€
DIGESTIV

Jagermeister 2cl 6.10€
Amaretto Disaronno 4cl 8.20€
Sambuca Molinari 2cl 5.70€
Helbing Kimmel 2cl 6.30€
Sierra Tequila 2cl 7.10€
Martini Bianco 5cl Eisw. & Zifronenscheibe  10.50€
Ramazzotti Amaro 4cl

serviert mit EiswUrfel & Zitronenscheibe 10.30€
Averna Amaro 4cl Eisw. & Zifronenscheibe  10.10€
Bailey's 4cl 10.10€
EXTRAS

Gerdstete Nussmischung 4.00€

LONG DRINKS ra

14.50€
17.00€

Longdrinks
Premium Longdrinks

WEISSWEINsu

RIESLING FINE WINE
Deutschland / Rheingau / 2022 / Trocken
Glas 12,30€ Flasche 48,00€

COLLI VAIBO LUGANA DOC
Italien / Lombardei / 2023 / Trocken
Glas 12,30€ Flasche 48,00€
PINOT GRIGIO DELLE VENEZIA
Italien / San Martino / 2023 / Knackig frisch /
Wenig Saure
Glas 7,80€ Flasche 29,00€
GRAUBURGUNDER FINE WINE BY SPREITZER
Deutschland / Rheingau / 2023 / Trocken
Glas 10,20€ Flasche 39,00€

ROSEWEIN

VITEA SOFIA ,,PINOT NOIR*
Italien / Olirepo Pavese / 2023 / Trocken
Glas 11,30€ Flasche 45,00€

TRE ROSE RAVENNA SYRAH ROSATO IGT
Italien / Emilia-Romagna / 2023 / Trocken
Glas 10,90€ Flasche 44,00€

ROTWEINSsu

TARON CRIANZA ,RIOJA"
Spanien / DOCA Rioja / 2018 / Trocken
Glas 13,60€ Flasche 50,00€

GUFO MERLOT
Italien / Tollo / Sangiovese / 2023 / Rund harmonisch
weich, schon fruchtig?, keine Séure
Glas 7,80€ Flasche 29,00€
PRIMITIVO ,,VIVO"
Italien / Apulien / 2021 / Trocken
Glas 11,80€ Flasche 46,00€
CABERNET SAUVIGNON ,,ESAURITZ"
Chile / Valle de Colchagua / 2022 / Trocken
Glass 11,80€ Flasche 46,00€

WEINSCHORLE Rot oder Wei3
Glas 7,80€

SCHAUMMWEINSsu

Bouvet Cremant de Etienne Brut
Bouvet Cremant de Etienne Rosé
0,1111,00€ Flasche 69,00€

San Martino Spumante

0,118,20€ Flasche 59,00€

San Martino Spumante auf Eis 0,2 12,00€
CHAMPAGNER

Roederer Brut Collection 0,375 | 69,00€
Roederer Brut Collection 0,751 118,00€
Roederer Rosé Jahrgang 0,375 118,00€
Roederer Rosé Jahrgang 0,751 190,00€

FLASCHENWEINE su

WEISSWEIN

MAZET DE NIZAS BLANC | 69€

Domaine de Nizas | Longuedoc | Sauvignon Blanc
Wir haben diesen erlesenen Sauvignon Blanc aus dem Languedoc ausgewdhlt, weil er mit seinen lebendigen
Zitrusnoten und den sanften, weiBen Bluten des Viognier eine perfekte Harmonie am Gaumen schafft.

RIESLING QVUINTERRA | 85€

KUhling - Gillot | Rheinhessen | Riesling
Dieser strahlende Riesling aus Rheinhessen flieBt hellgelb ins Glas und verbindet saftige Frucht mit kUhler Mineralik
und feinwUrzigen Kréuternoten, die sich auch am Gaumen wunderbar entfalten.

COSTAMOLINO VERMENTINO DI SARDEGNA

Argiolas | Sardinien | Vermentino

Der Vermentino zeigt sich in hellem Gelb mit grinlichen Reflexen im Glas. Das Bouquet ist fruchtbetont tropisch
mit Noten von Ananas, Kiwi, Zitrusfrichten und Stachelbeere. Am Gaumen findet sich eine harmonische
Fruchtséure mit leichter Mandelnote und mineralischen Unterton. Ein fruchtiger Abgang krént das harmonische
Zusammenspiel.

| 59€

ARNEIS BLANGE | 59€

Ceretto | Piemont | Arneis
Aus dem Piemont stammt dieser Arneis, den wir wegen seiner hellen, strohgelben Farbe und des fein
abgestimmten Bouquets aus frischen Bliten- und Fruchtaromen ausgewdhlt haben.

ROSE

MILZ PINOT NOIR ROSE | 55€
Milz | Mosel | Pinot Noir

Dieser zarte Rosé erinnert uns an die Top-Rosés aus Sudfrankreich und bietet Aromen von roten Frichten, die ihn
besonders in den warmen Monaten zum idealen Begleiter machen.

BY.OTT | 59€

Domaine Otft | Provence | Grenache, Cinsault, Syrah, Mourvedre
Aus der Provence, prasentiert dieser Wein eine vollmundige Frische mit Noten von weiBem Pfirsich und
exotischen Frichten, die durch sUBe GewUrze verstérkt werden. Essenz der Cote d'Azur!

ROTWEIN

COTES DU RHONE SAINT ESPRIT | 69€

Delas Freres | Rhone | Syrah, Grenache
Diesen Rotwein schatzen wir fir seine ausgewogene Sdure und die Aromen von dunkler Kirsche und
mineralischen Noten, die ihm eine schéne Lange im Abgang verleihen.

NERO D'AVOLA LAMURI | 69€

Tenuta Tasca D Almerita | Siziien | Nero D Avola
Der Nero d'Avola aus Sizilien ist fir uns Ausdruck reiner Trauben, die in hdheren Lagen gereift sind und eine
elegante Tanninbalance aufweisen.

LEVOLTE | 99€

Tenuta Ornellaia | Toskana | Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot
Von der weltberhmten Tenuta Ormellaia haben wir diesen Wein wegen seines intensiven Buketts dunkler Beeren
und seiner perfekten Balance zwischen Fruchtigkeit und Struktur ausgewdihit.

Café Mélange UG & Co. KG
Neuer Wall 3 | 20354 Hamburg

+49(40) 37 50 34 34

ALLERGENE: SULFITE - SU / FARBSTOFFE - FA / LAKTOSE - LA melangeneuerwall@gmail.com melange-neuverwall.de



